
 

 

                              

        

 

Menu Gourmand  
 

65€ 
 

Les mises en bouche surprises 
 

 
Le foie gras poêlé du domaine de Limagne, brunoise de cèpes et céleri, 

bouillon de champignons 
Ou 

Les Saint Jacques, grillées à la plancha, mousse 

de panais et segments de clémentines 

  

Le pigeon fermier de la maison Mieral, suprême cuit au barbecue et 

cuisse confite, légumes racines et jus réduit 

Ou 

Le filet de sole cuit lentement, tartine de radis et bouillon Dashi 

   

  

L’assiette de fromages affinés  

Ou 

La faisselle de fromage blanc fermier au lait cru, 

« Le petit Franchesse » 

  

Autour des agrumes 

  

Les gourmandises 


